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WIGILIE FIRMOWE
W SAMYM CENTRUM MIASTA

DANIA SERWOWANE
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WIGILIA SERWOWANA 1
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PRZYSTAWKA (1 DO WYBORU)
Satatka ziemniaczana z jabtkiem, szczypiorem i Sledziem
Ryba po grecku
Pasztet z dziczyzny z zurawing i pomaranczami

ZUPA (1 DO WYBORU):
Barszcz z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami

DANIE GLOWNE (1 DO WYBORU):

Sandacz smazony na masle, ziemniaki pieczone z ziotami, kapusta z grzybami
Poledwiczka z dorsza z ziotowg kruszonkg, ziemniaki gratin,
marchewki karmelizowane
Poledwiczka wieprzowa w szynce parmenskiej w sosie pieprzowym,
purée z selera, dziki brokut

DESER (1 DO WYBORU):
Torcik makowy z czekoladg,
Sernik z malinami

NAPOJE:
kompot z suszu, woda, soki, kawa, herbata

DODATKOWE DANIE CIEPLE (+20,00/0soba)
Potmiski pierogdw z kapusta i grzybami




WIGILIA SERWOWANA 2
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PRZYSTAWKA (1 DO WYBORU ):
Satatka ziemniaczana z jabtkiem, szczypiorem i Sledziem
Ryba po grecku
Grawlax z sosem miodowo-musztardowym
Sledz po burgundzku
Terina z kaczki z musem grzybowym

ZUPA (1 DO WYBORU)
Barszcz z uszkami
Krem grzybowy z grzankami tymiankowymi

DANIE GLOWNE (1 DO WYBORU)
tosos pieczony z cytrusami, ziemniaki gratin,
satatka z czerwonej kapusty z zurawing
Policzki wieprzowe sous-vide z purée selerowym, mtodg marchewka
i demiglace z porto
Udko kacze pieczone w pomaranczach, kluseczki, jabtko pieczone z zurawing
Pierogi z kapustg i grzybami (serwowane wspolnie +20 zt/osoba)

PRZEKASKI ( 5 DO WYBORU)
Satatka ziemniaczana z jabtkiem, szczypiorem i Sledziem
Ryba po grecku
Rocher z gesi z musem borowikowym
Tradycyjna satatka jarzynowa

Karp w galarecie

Tatar wotowy z dodatkami

Roladka z suszonego rostbefu z pomidorkiem i musem pieprzowym
Deska pieczonych mies

DODATKOWE DANIE CIEPLE:
Barszcz czerwony z pasztecikiem +25 zt/osoba
Kapusta z grzybami lesnymi +20 zt/osoba

BUFET SLODKI:
Torcik makowy z wisniami, Sernik, Piernik staropolski z konfiturg sliwkowa,
Ciasteczka drobne, Blok czekoladowy, Trufle czekoladowe

NAPO]JE:
kompot z suszu, woda, soki, kawa, herbata



Warunki rezerwacji

Rezerwacja
Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 50% wartosSci przyjecia.
Ptathe w Recepcji Hotelowej lub przelewem bankowym:
PKO BP | Oddziat Biatystok : 351020 1332 0000 1202 0026 6023/ w tytule prosimy o
wpisane imienia i nazwiska oraz date przyjecia)

Rezygnacja

W przypadku rezygnacji zadatek nie podlega zwrotowi.

Potwierdzenie liczby osob
Ostateczne potwierdzenie ilosci oséb do 7 dni przed terminem przyjecia.
Przyjecia bufetowe organizujemy przy minimum 30 Uczestnikach spotkania.

Przedluzenie czasu przyjecia

Kazda rozpoczeta godzina dodatkowo ptatna 800zt.

Alkohol gosci
Obowigzuje optata korkowa 25zt/osoba dorosta

Jedzenie z zewngtrz
Hotel Cristal nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia spoza Hotelu. Wyjatek stanowi tort za
okazaniem dokumentu zakupu.

Pakowanie pozostalego jedzenia
Jedzenie pakowane jest po przyjeciu w jednorazowe opakowania zbiorcze. Do koncowego
rachunku doliczany jest koszt opakowan.

Koncowe rozliczenie
Nastepuje najpozniej w dniu przyjecia ptatne gotowka lub kartg w Recepcji Hotelu lub
przelewem na konto podane w podpunkcie rezerwacji
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